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Veszprem Varmegye

2022

osszesen

élelmiszer-ellendrzési birsag (Ft)

16 838 920

szama (db)

25

élelmiszerlanc-feliigyeleti birsag (Ft)

11 820 000

szama (db)

60

Fentiekbdl a vendéglatas, étkeztetésben kiszabott birsag (Ft)

8 429 150

szama (db)

58

2023

osszesen

élelmiszer-ellendrzési birsag (Ft)

26 787 500

szama (db)

21

élelmiszerlanc-feliigyeleti birsag (Ft)

8 105 000

szama (db)

46

Fentiekbdl a vendéglatas, étkeztetésben kiszabott birsag (Ft)

8 115 000

szama (db)

47

Ellenorzések osszesen
Ellenorzés vendéglatas
Monitoring Mintavétel
7 Zoldszam ‘
Elelmiszer kozvetitett megbetegedés

604




Elelmiszer-ellenOrzesek tipusai

o Kozérdekt, Z0ld szam

o Hivatalbol induld ellendrzés, LET,
kompenzacios ellenOrzes

o - Célellendrzes, szezonalis ell.

. - Kockazati ellendrzés (NEBIH)

o - Tarshatosagi ellenOrzes



Helyszini ellendrzes szempontjal

« Szubjektiv szempontok

« Objektiv szempontok



Egy konkrét eset

. Allategészségiigyi nyomozas

« Felderiteni minden olyan kiilso €s
belsd tenyezdt, amelyek elvezettek az
clelmiszer kozvetitette megbetegedées
kialakulasahoz

« Ajanlasok



Szankci0k

Elelmiszerlanc-feliigyeleti birsag

Elelmiszer ellenorzesi birsag

Valtozas: az Eltv. modositas nem ad
lehetdseget a figyelmeztetesre

Szankci0s tv. Alkalmazasa 2021-t0l



Hatosagi eljaras

Forgalombol valo kivonas
Birsag

Megsemmisites

Egység bezarasa
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